MENUS PARA GRUPOS
2024

RALZA



ENTRANTES

Degustacién de fuet Wagyu
Croqueta de jamon ibérico
Pimiento chocolate

Tomate pasificado en brasa
Chorizo criollo

PRINCIPAL

Chuleta Frisona*
Mero a la brasa con su piel crujiente

Ambas opciones se acompafnan con guarniciones: patatas fritas,
ensalada de brécoli y bacon ahumado y pimiento del padrén.

*+4¢€ si se prefiere raza Simmental,

DULCE

Seleccion de los mejores postres de RAZA en el centro de la mesa.

BODEGA

José Pariente o Finca Resalso

Agua, pan y servicio incluido. IVA incl.



ENTRANTES

Degustacién de fuet Wagyu

Croqueta de jamon ibérico

Alcachofa con papada ibérica y caldo de jamédn
Tomate pasificado en brasa

Ensalada con ventresca y pimiento asado lentamente

PRINCIPAL

Chuleta de Angus nacional
Rodaballo a la brasa
Chuletillas de cordero lechal

Ambas opciones se acompafnan con guarniciones: patatas fritas,
ensalada de brécoli y bacon ahumado y pimiento del padrén.

*+4€ si se prefiere raza Simmental.

DULCE

Seleccién de los mejores postres de RAZA en el centro de la mesa.

BODEGA

Quinta Luna o Emilio Moro

Agua, pan y servicio incluido. IVA incl.



RESERVAS
Por telefono en el 983 313 473 o
en reservas@grupoblablablacom

RALZA



